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Kurztext 
 
In der Spitzengastronomie ist der Trend zu Petits Fours sehr ausgeprägt. Kaum ein 
Sternerestaurant, das nicht zum Kaffee hausgemachte feine Leckereien reicht. Peter 
Hauptmeier stellt 50 eigene Petits-Fours-Rezepte vor, wie sie verschiedener nicht sein 
könnten, ob mit Schokolade, Obst, warm oder kalt. Jede dieser kleinen Köstlichkeiten 
erschließt eine unvergleichliche Genusswelt. 
 
Eine ideale und innovative Ergänzung stellen die Glasdesserts dar, die zusätzlich zu den 
unwiderstehlichen Miniaturen gelöffelt oder getrunken werden können. Wie eine Offenbarung 
erscheint hier die Vereinigung einer Schokoladenpyramide mit einem Kaffeeflip. 
 
Meisterlich komponiert in einem Reigen aus Form, Farbe und Konsistenz und wundervoll ins 
Bild gesetzt animieren diese Kleinode der Patisseriekunst zu eigener Produktion. Mithilfe der 
Schritt-für-Schritt-Fotografien gelingt selbst die komplizierteste Leckerei.  

Kontakt 
 

Matthaes Verlag GmbH | Presse Buchverlag | Silberburgstr. 122 | 70176 Stuttgart 
Fon 0711/2133-335 | Fax 0711/2133-320 | Mail presse-buch@matthaes.de 

Der Autor 
 
Peter Hauptmeier ist Chefpatissier des 
Cafés Hauptmeier im Hotel „Zur Post“ in 
Bremen. Seine bisherigen Buch-
veröffentlichungen zeugen von Kreativität 
und Ideenreichtum, die ihresgleichen 
suchen. Hans Jung, langjähriger 
Geschäftsführer eines Weinimport-
hauses, studierte politische Wissenschaft 
und Volkswirtschaft, bevor er als 
Journalist in Deutschland, Österreich und 
in den Niederlanden arbeitete. Seine 
Leidenschaft gilt Italiens Küche, Keller 
und Kunst. 
 

Aus dem Inhalt 
 
Petits Fours mit Schokolade | 
Bananenschokoladenfours |  Petits Fours 
mit Obst | Kleines Reistörtchen mit 
Mirabellen und Löffelbiskuit | Warme 
Petits Fours | kleines Topgensoufflé | 
Außergewöhnliche Petits Fours | Das 
kleine Klavier | Zitronenschaum-Nockerln 
in Brickteig | Glasdesserts | Geeiste 
Pfirsichmousse | Kaffe verkehrt |  
Himbeer- Spoom in weißer Mokkasauce  

 


