MATTHAES

Presseinformation

Bernd Siefert
Sweet Gold -2-

Pralinen, Marzipan, Eis

Matthaes Verlag, Stuttgart 2008

400 Seiten, Hardcover

ISBN 978-3-87515-105-3

79,90 € (D) / 82,10 € (A) unverbind. Preisempf. / 129,- SFr (CH)

Kurztext

Patisserie und Konditorei auf héchstem Niveau prasentiert der zweite Band der Reihe
,Sweet Gold“. Bernd Siefert beweist ein weiteres Mal, dass er seinem ausgezeichneten Ruf
und seinen zahlreichen Auszeichnungen mehr als gerecht wird.

Ob fruchtiges Mangogelee mit Pfefferganache, herzhafte Salbei-Curry-Triiffel oder blumige
Duftgeranien-Pralinen — die auBergewdhnlichen und neuartigen Pralinenkreationen von
Bernd Siefert versprechen Genuss auf h6chstem Niveau. Impressionen von seinen Reisen
um die ganze Welt bringt Siefert auch in die Desserts und Eiskreationen ein. ,Das goldene
Dreieck” nennt er zum Beispiel eine seiner kiihlen Erfindungen, bei der er mit Limonengras
und Litschi sowie Erdbeer und Joghurt Asien und Europa in einem Dessert verbindet.
Interessant sind auch seine herzhaften Sorbets in den Geschmacksrichtungen Steinpilz,
Shrimps oder Roquefort - sicher ein auBergewdhnlicher Genuss. Das letzte Kapitel widmet
der Weltmeister der Konditoren der klassischen Kunst des Marzipan-Modellierens.
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Pralinen | Pistazienmarzipan |
Walnussweichkrokant | Himbeertriiffel
Number One | Salzkaramell | Oliven-
triffel | Cassis-Holunder-Royal | Eis |
Indian Summerdrink | Inka Eistorte | King
Louie, die Zweite | Schwarzwald-
madchen | Chicago Classics |
Spaceballs | Marzipan | Halloween |
Sieafrieds Drache | Arche Noah

Kontakt

Bernd Siefert, Jahrgang 1967, ist Kon-
ditor und Patissier aus Passion. Viele
seiner suBen Versuchungen wurden mit
,aold“ gekurt, Titel wie ,Deutscher
Meister®, ,Vize-Weltcup-Sieger” sowie
~Weltmeister der Konditoren“ sind dem
Weltenbummler mit Wurzeln im
Odenwald verliehen worden.
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