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Die perfekte Praline heilt jeden Kummer. Wie sie hergestellt wird, zeigt Jean-Pierre Wybauw
anhand von 100 Rezepten in seinem Buch ,Perfekte Pralinen®. Mit leicht verstandlichen
Anleitungen und groBformatigen Abbildungen der Kunstwerke aus Schokolade ist dieses
Werk ein Muss fir alle, die Pralinen lieben.

Kurztext

Auch wenn die Arbeit mit Schokolade SpaB macht und einfach erscheint, ist eine gute
Kenntnis der Kompositionen nétig, um die ,Perfekte Praline* zu schaffen. Jean-Pierre
Wybauw vermittelt allen Pralinenliebhabern dieses Fachwissen. Er beschreibt die
Grundstoffe und stellt verschiedene Arbeitsweisen vor. Bisher einmalig in der Fachliteratur:
Wybauw erklart ausfihrlich anhand des sogenannten AW-Wertes (Wasseraktivitat) die
Faktoren, die die Haltbarkeit. Das Herzstlck des Werkes sind tUber 100 Rezepte auf Nuss-
und Butterbasis sowie Canache, Karamellen, Nougat- und Likérpralinen. Auch Marzipan,
Troffel, Hohlkugeln und Fruchtgelees fehlen nicht. Die Herstellung jeder einzelnen Praline,
egal ob feinherbe Orangentruffel, wiirzige Praliné-Canache mit schwarzem Pfeffer oder
zartschmelzende Kahlua, ist ausfihrlich beschrieben, sodass dieses Buch fur Hobby-
Chocolatiers genauso verstandlich ist wie fir Fachleute.
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