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Kurztext 
 

Waren Köche früher fast ausschließlich für die Qualität der Speisen zuständig, so sind sie 
heute in hohem Maße auch für das wirtschaftliche Ergebnis eines Betriebes verantwortlich. 
Den Autoren Günter und Detlef Richter ist es gelungen, dem Leser einen praktischen Leit-
faden für die vielschichtigen betriebswirtschaftlichen Fragestellungen des gastronomischen 
Tagesgeschäfts zu bieten. 
 

Das gesamte Spektrum der Küchenkalkulation wird ausführlich abgebildet: Von der Rezeptur 
über den Aufwand der Herstellung eines Gerichtes sowie den Gemeinkosten, die umgelegt 
werden müssen, bis hin zu Preisgestaltung und Controlling. Praxisorientiert und leicht 
verständlich wird das Meer von Zahlen so aufgeschlüsselt, dass diese von jedermann 
verstanden und einfach umgesetzt werden können. 
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Die Autoren 
 

Prof. Dr. Günter Richter studierte an 
der Universität Leipzig Medizin. Später 
war er als Honorardozent an der 
privaten Hotelfachschule tätig, wobei er 
vor allem die Fachgebiete Ernährungs-
lehre und Warenkunde unterrichtete.  
 

Detlef Richter ist als Dozent und 
Ausbilder an der privaten Berufs-
fachschule für Hotellerie und Gastro-
nomie, Akademie Berlin-Möckwitz, tätig 
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