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Aus welcher Region Cognac kommen dar?, ist seit langem ge-
setzlich genau geregelt: Eine Yerordnung vom 1. Mai 1909 be-
stimmt die Herkunft. ‘.-'oclaﬁl fiir die Arbeit der Bizrokraten
waren die Studien zu den Bodenverhaltnissen der Region, die
der Geologe Henri Coquand schon 1860 erstellte. Der grisite
Teil der Anbauzone lisgt im Departement Charente-Maritime.
Neber einem grofien Teil der Charente gehiiren auch einige
wenige Diicfer der Departements Dordogne und Deux-Sévoe
zum Anbaugebiet.

Insgesamt umfasst die Weinbauregion mehr als eine Million
Hektar — um genan zu sein 1095119 Hektar Aber: Mur auf
7E.179 Hektar werden tatsichlich Trauben anEEhaut Gut
95 Prozent der hier erzeugten Weilweintrauben wenden zu
CDEHII: destilliert. Ex E'.l:rt alsp noch Reserven, sine weltweite
CnEnadu'Ez st lanE:—.i.ll.'LE nicht zu firchben.

In der Charente sind extreme Wetter-
lagen selten. Die durchschnittliche

Jahrestemperatur betrigt

13 Grad, die Winter sind recht mild.

Seit 1909 gibt es fiir den Cograc sechs Lagen. In sinem wei-
tesen Dekret aus dem Jahre 1938 wurden diese nochmals be-
statigh.

Da sind zuniichst die »Champagnes genannten Lagen: Doch
die Grar.dl:’ﬂhampng.: und die Petite U‘ampﬂsﬂz sind mit
der Champagne bei Reims, wo die Trauben fir den prickaln-
den Champagner wachsen weder verwandt noch verschwi-
gest.

Dazu kommen die Lage »Borderiess und die diversen » Boig«-
LaE:n.' Firs Bois, Bons Bois, Bois 3 Terroirs. Bois ist das fran-
ziigische Wort fiir Wald. Diese Lag=n wurden Ar_fans des
19. Jahrhunderts auf gerodeten Waldsticken angelegt.

In den Cha:npasnglasﬂ'. bestehen die Béiden aus oberflich-
lichem Lehm und Kalkstein - sinem weichen Kreidekalk aus
der Kreidezeit. Der Kreideanteil ist, wis der Name vermuten
laxst, auﬂ::Ezwﬁl':.H:h haoch, er kann bei bis zu 60 Prozent
liegen. Dazu kommen Tonbaden vom Typ Montmorillendt.
Sie gelten als besorders fruchtbar und sosgen fiir gute Was-
:::ahlm]:!tim'.. Durch den porisen Untergrund herrscht in
den Champasnelaser. nie Trockenheit. Wie in einem
Schwamm kann das gespeicherte Wasser in diesen Biden
wihrend der trockenen Sommerzeit nach oben steigen.

Die nGrande Champagnex

Crese UTIF!U[‘W‘!EE‘E'JIHJHE erstreckt sich iiber 34.703
Hektar. Gut 13.159 Hektar sind von Weinbergen bedeckt.
CDBTI.BB_, deren Grundweine aus der Grande Cha.m]:la@'.:
sfammen, b:ruhsﬂ' oft '.a:r.ae La@erung in Eichenheolzfix-
sern, um ihre Qualititen voll entwickeln zu kinnen, Ginnt
man den Brinden die nitige Ruhe, entwickeln sie sich zu
besonders feinen und arcmatischen Cnsr.a:l.

Die nPetite Champagnex
Lrie Urlprunphul:i:hnuns Petite G‘.ampnsnl: umfasst
65603 Hektar Auf etwa 15248 Hektar werden Weine fir
Cognac produziert. Sie sind ihren »Broderns aus der Grande
Cha:lnpaar.: recht ahnlich, such wenn sie teilweise aber et-
was w!n:igm' Finm!vurﬁjsﬂ..

Die »Borderies«

Die Borderies sind mit siner Flache von nur 12,540 Hektar
das kleinste Cognacgebiet. Die oberen Schichten des Bodens
bestehen aus Feuersteinlehm. Aof '.:d.is'.i.d'. 3.987 Hektar
P\':i:r.b:rsen im Mordosten der Stadt Cngr.a: werden Trau-
ben produziert. Cognacs dieser Region gelten als rund und
mild. %ie benitigen eire kirzere Fassreife als Cognacs aus

den Champag.:iag:r..



Gut 5.000 Winzer gibt es in dent Regionen Charente und Charente-Maritime —

kein Wunder, dass niemand alle Erzeugnisse der kleinen Weinbauern kennt. Die
meisten Winzer sind Ligferanten der grofien Marken, viele destillieren filr den
Eigenbedarf und verkaufen ihren Brand an Freunde des Hauses, wieder andere
haben sich eine Nische gesucht, die hiichstens Liebhabern bekannt ist, oder
liberzeugen mit einem hervorragenden Preis-Leistungs-Verhilinis.

Doch manchmal werden Sommeliers bekannter Restaurants auf einen neuen
Cognac aufmerksam, dann folgen Fachhandel und Versand, Wer gute Ware liefert,
bekommt schnell Bestellungen von Hindlern aus dem Ausland.

Das Terrain der Supermirkte und Discounter und den permanenten Preisdruck
haben die kleinen Hersteller der efablierten Konkurrenz iiberlassen.

Ob klein oder grof, Nische oder Supermarkt — wir stellen Ihnen iiber 50
interessante Destillen und ihre Produkfe vor.
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Es EEtCuEnacmnrkrr.. die 3\:hi1n.-r. einfach zur Rl:-ginn. Weil
£S5 auﬁmﬁuw&"ﬂu’.li:h alt, besondess traditionsreich oder ao-
Bergewihnlich erfolgreich sind; weil sie bestens vermarktet
wesden pder in bekannten Restaurants und Bars zu finden
sind. Diese hier pehiizen jedenfalls dazu:

Wohl berihmtester Stammkunde des Hauses Renauls-Bis-
guit war Winston Churchill. Wann immes man ihn auf sinem
Bild mit einem Schwenker in der Hand siehs, rukt 'Eriuqu:i'. in
seinem Glas.

Bisquit gehirt heute zur besigen P:n’.uti-Ricﬂ:c'-L"ﬂupp:_, die
auch Grﬂp[:\:.. Porktwein, S\J'.E.-r}'.. T-:l:]u:.la. Schaumweine,
Whisky und sonst noch einiges Alkoholisches zu bieten hat.
Die Marke vesfogt dber 205 Hektar Reben, einen eigenen
Kiifer und die mit 64 Alambics grofite Destille der Region.
Aushingeschild von Bisquit st der X0 Excellences aus
30-35 Jahre alten C-::-ST.!:! der Grande und Petite Cham-
Pagre.

Cognac Renault-Bisguit
Damaine Lignéres

16170 Rowillac

Tel.: 0033 (O) 5 45 21 B8 B8
Www.Cognacrenault.com

COGN CAMUS

wEinen guten Engna.n:ma:hun ixt minfach Alles, was %ie brau-
cher, ist ein Urgrofivater, ein GroBvater und ein Vates, der es
vor iknen getan hat.« Dieses Zitat wird Jean-Faul Camus zu-

geschrieben. Tatsdchlich karm Cuﬁnac Camus mit diesen
sHauptzutatena dienen — gut 150 Jahre Gaschichte haben thre
Epu:unhi:r.ber'_amn.

Camus ist eires der grisften CograchSuser, man kauft ge-
reifte Brinde bei Fut 350 unathingigen Winzesn der Region.
Die haussigensn Verschnitte wurden auf vielen Mesen preis-
gekront. Wahre Bestseller sind der VS0P und der X.00. Zu-
périeur. Wer Spi:::r.pmdu'::tu sucht, wird unter ancensm bei
den Jahsgangscognacs von 1964, 1969 (angeboten unter dem
MNamen Pionreau), 1971 odes 1572 Fiind.iﬁ. der man wahlt
den w]ubilées in siner Karaffe von Dlesignes 5!:3! Manceau.
Recht new im Programm sind Cognacs von der Atlantikinsel
Ile de RE

Cognac Camus
29, Rue Marguerite de Navarre
16100 Cognac
Tel.: 0033 (0) 5 45 32 28 28
www.camus.fr
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Ein kleiner Napoleon mit Dreispitz ziert das Label von Cus—

COURVOISIER

nac Cpurvedsier - der ist inzwischen walitberGhmt, far Premi-
umcognacs wie den L'esprit oder den 3uccession ebenso wie
fir einfachere Qualititen & la V.5, und VA.0.F Alles begann
mit Emmanuel Courvoisier und Louis Gallpis. Die beiden
waren. Weinhindles, nicht in CIJF.HI:.. somdern in 'E-=n:_1_.', da-
mals min Voror: von Paris, sine Art zollfreis Zors mit vielen
gonstigen Weinkneipen und noch mehr durstigem Publi-
kum. Im Jahr 1811 kam aunch Napoleon in ihr Weinlager
Mehrere Cup.a:ﬁinﬂ soll er mit an Bord ins Exil nach 5t
Helena genommen haben. Das freute auch die britischen (M-
fiziere, die ihn begleiteten. Sie nannten den Brand =Napole-
ons Cognace.

Eine Generation s]:!i ter, 1843, etatlierts Felix Courvoisder das
Haus in Jarnac. Ein weibarer Nal:-cm'.:nn, diesrnal sder Dritbaa,
machte Cognac Courvoisier 1869 zum offiziellen Hofliefe-
ranten. Die Napoleonsilhoustte wurde aber erst in den
1950ez-|ahren auf die Flaschen gesetzt. Und so ganz genau
weill auch riemand, ob di= Geschichie um das 1‘r'|:1'n'.a$rr in
Bercy schin oder schiin erzihlt ist.
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Wie auch immer, heute gehirt Courvoisier zur giobalen
EF'i:i:w:mr.ErJPP: Jim Beam. Die C;::En.::: werden von gut
1.000 unabhingigen Weinbavesn Eingpluufl‘. 3ie stammen
aus den Regionen Grande Champagne, Petite Champagne,
Borderies und Fing Bods.

Courvoisier SA

2, place du Chateau
15200 |arnac

Tel.: 0033 (0} 5 45 35 55 55
Fax: 0033 (0) 5 45 35 55 0O
www.courvoisier.com




